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BIERKULTUR
MIT
TRADITION.

Seit 1681 wird in der Brauerei Schloss
Eggenberg gewerblich Bier gebraut — stets
unabhingig, streng privat und bereits in
8. Familiengeneration. Handwerkliches
Wissen tber Generationen weitergege-
ben, unverwechselbare Rezepturen und
eine groflartige Auswahl an charakter-
vollen Bieren — mit neuester Technologie

gebmut, um hochste Qualitdt zu sichern.

IDENTITAT
DER
HERKUNFT.

Am Tor zum Salz-
kammergut gelegen, befindet
sich Vorchdorf im Herzen
Oberosterreichs. Hier ist Braut-
radition zuhause und hier finden

Bierliebhaber ihre Bestimmung.

BRAUKUNST
MIT
NATURLICHEN
ROHSTOFFEN.

Heimische Rohstoffe sind die Essenz
unserer Bierspezialititen. Kristallklares
Wasser aus der 600 Jahre alten Schloss-
quelle, feinste Miihlviertler Hopfen-
sorten sowie ausgewahlte Osterreichische

Sommer- und Wintergerstenmalze.




DAS ERLEBNIS.

, Entdecken Sie die Geschichte
der Brauerei und die Philosophie
hinter der Braukunst vom Bier
zum Salzkammergut.

Bei unseren Brauereifiihrungen erfahren Sie Wissenswertes tiber die Kunst der Bierher-
stellung. Sie wandern vorbei an den eindrucksvollen Giar- und Lagertanks, durchqueren
dabei die Schlosskeller und erleben Bierbrauen mit Leidenschaft. Zum kronenden Ab-
schluss belohnen wir Sie im Alten Eiskeller mit einer Verkostung von frisch gezapften

Eggenberger Bieren.

ALTES SUDHAUS

Neben dem idyllischen
Schlossgarten liegt
das Alte Sudhaus, ein
Ort voller Tradition
und Moderne. Friiher
noch Mittelpunkt der
Bierherstellung, trifft
man sich dort heute

um zu feiern.

KAPELLE

Die kleine Kapelle wurde
nach einem Brand auf
den Grundmauern des
alten Schlosses, inmit-
ten des Brauereibetriebs
wiedererrichtet.  Heute
dient sie fiir festliche
Anlisse, sowie fiir die
jahrliche  Segnung des
Samichlaus Bieres am

6. Dezember.



SUDHAUS

Das Sudhaus ist das Herzstlick der Brauerei Schloss Eggenberg. Hier vereinen unsere
Brauer mit ihren Rezepten die drei Rohstoffe — Wasser, Malz und Hopfen — zur Wiirze.

Je 4 Sude pro Tag werden hier mit handwerklicher Sorgfalt hergestellt.

GAR- & LAGERKELLER

Die Wiirze wird mit Hilfe von Hefe vergoren. Nach rund einer Woche bei 8° Grad wandeln
diese Organismen den vom Malz stammenden Zucker in Alkohol um und lassen unser Bier
entstehen. Fiir den optimalen Genuss muss dieses Jungbier gelagert werden. Dies geschieht

bei kalten -1° Grad und dauert je nach Biersorte von 5 Wochen bis zu 10 Monaten.



SAMICHLAUS
WUNDERKAMMER

Im iltesten Keller der
Brauerei wird der My-
thos um das Samichlaus

Bier splrbar. Urspriing-

lich als Bierlagerkeller

verwendet, dient dieser
nun ausschliefflich der

sangsreife  des  be-
rihmten Starkbieres.
Hinter meterdicken Au-
flenmauern treffen Rari-
titen auf einzigartige Ge-
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ALTER EISKELLER

In friheren Zeiten diente dieser Raum als Eislager; schliefflich wurde Eis bis zur
Erfindung der Kiltemaschine fiir die Regulierung der Lagertemperatur im Reife-
keller verwendet. Heute ist der Alte Eiskeller der gemiitliche Treffpunkt und Aus-
gangspunkt der Brauereifithrungen und macht mit dem Highlight, der gefiihrten

Verkostung, die Eggenberger Bierkultur mit allen Sinnen erlebbar.




SOUVENIR-SHOP

Im angeschlossenen
Shop finden Sie alles
rund um unser Bier.

Als Erinnerung an

den Besuch in der
Brauere1 Schloss

Eggenberg.
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BUCHEN SIE THR
INDIVIDUELLES
BRAUEREIERLEBNIS.

, Besuchen Sie unsere Privat-
brauerei und wdhlen Sie ein
bieriges Besuchsprogramm!“

KONTAKTIEREN SIE UNS.

Wir informieren Sie gerne tiber unsere Besuchsprogramme, weiterfithrende Bierschwer-
punkte und Offnungszeiten.
Telefon: +43 (0) 7614 / 63 45 — 71, E-Mail: office@schloss-eggenberg.at

eggenbergPUR

Ein bisschen Schloss, noch mehr Brauerei und besonders gutes Bier. Das Lieblingspro-
gramm mit klassischer Fiihrung, professioneller Verkostung der vielen Eggenberger Bier-

spezialititen und einer ofenfrischen Brezn mit gemiitlichem Ausklang im Alten Eiskeller.

DAUER: ca. 2 Stunden

TERMINE: (Anmeldung erforderlich)
> Gruppen ab 10 Personen: Montag bis Samstag, jeweils zwischen 8.00 und 16.00 Uhr.

> Individualbesucher: wir ersuchen um Riicksprache mit unserem Biro.

PREISE PRO PERSON: EUR 9,00 (inkl. MwSt.) ab 20 Personen: EUR 7,20 (inkl. MwSt.)

bierbrauerJAUSE

Nach der klassischen Brauereifiihrung riickt das leibliche Wohl weiter in den Vordergrund:
Das Eggenberger Biersortiment und alkoholfreie Getrinke nach freier Wahl sowie krafti-
gende Bierbrauer-Weckerl, vom Vorchdorfer Bicker, reichhaltig geftillt mit Spezialititen

aus dem Salzkammergut.

DAUER: max. 3 Stunden.

TERMINE: (Anmeldung erforderlich)
> Gruppen ab 10 Personen: Mittwoch und Donnerstag, jeweils um 18:30 Uhr.

> Individualbesucher: wir ersuchen um Riicksprache mit unserem Biiro.

PREIS PRO PERSON: EUR 18,00 (inkl. MwSt.)

HINWEIS: Fiir den Besuch empfehlen wir IThnen festes Schuhwerk und bei Regen entsprechende Bekleidung.
Wir bitten Sie zu beachten, dass aufgrund einiger Stufen im Rundgang, die Brauereiftihrung nicht barrierefrei ist.
Kinder sind bis 14 Jahre kostenlos; die Bierverkostung ist ab 16 Jahren moglich.

SIE WOLLEN NOCH MEHR EGGENBERG?

Erginzen Sie Ihre Brauereifiihrung mit etwas Besonderem. Auf Anfrage bieten wir Ihnen gerne
neben den angefithrten Besuchsprogrammen weitere individuelle Spezial-Programme mit aus-

gewahlten und vertiefenden Bierschwerpunkten an.



BIERVIELFALT.
,Vielfalt erleben —

mit Klassikern
und Spezialititen.
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Boppelbock Lomichlans

Wir haben fiir jeden Geschmack das passende Bier

Der HOPFENKONIG
aus dem kaiserlichen
Salzkammergut ist
ein besonders nobler
Vertreter  seiner  Art.
Reinstes  Quellwasser,
feinstes Osterreichisches
Pilsner Malz und drei
Hopfengaben von bestem
Miihlviertler Aroma-
hopfen der Sorte Saphir.
Ein elegantes Pils, mit
einzigartig-feinherbem

Geschmack.

GOLD, das Bier
von hier. Vollmundig
und  ausgewogen im
Geschmack und vielleicht
das einzige Bier, gebraut
mit 100 % oberoster-
reichischen Rohstoffen.
Dafiir verwenden unsere
Braumeister nur Miihl-
viertler Hopfen der Sorte
Malling und vor allem in
Oberosterreich angebaute
und in Grieskirchen ver-

malzte Wintergerste.

. Bierliebhaber sollten auf ihrer Entdeckungsreise

unter anderem diese Sorten kosten.

1978 war der URBOCK
23° das wohl erste
Craft-Bier Oster-
reichs. Es  begeistern
seine Karamell-Malz-
noten sowie dezente
Fruchtaromen. Ein sinn-
licher Doppelbock,
am besten genossen im
Cognac-Schwenker und
einem reifen Stiick Weich-
kise vor dem offenen

Kamin.

Einmal im Jahr am
6. Dezember gebraut und
mindestens 10 Monate
in den Schlosskellern
gereift, ist das charakter-
volle:  SAMICHLAUS
eines der auflergewohn-
lichsten Starkbiere der
Welt. Der aufwendige
und lang dauernde Her-
stellungsprozess  formt
ein Charakter-Bier mit
14 % Alk.



BRAUEREIGELANDE

Gastgarten

Schlosshof
Schlossteich
Hopfengarten
Logistik

Verkauf & Verwaltung
Wildschiitz-Saal
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STATIONEN
BRAUEREIFUHRUNG:

8 ) Besucherzentrum , Alter Eiskeller”

9 ) Veranstaltungszentrum ,, Altes Sudhaus®
10) Familienkapelle

11) Sudhaus

12) Gir- u. Lagerkeller

13) Flaschenabfiillung






Brauerei Schloss Eggenberg
Stohr GmbH & Co KG
Eggenberg 1, A-4655 Vorchdorf

office@schloss-eggenberg.at, www.schloss-eggenberg.at



