
HLW Höhere Bundeslehranstalt für wirtschaftliche Berufe
Egererstraße 14, 3335 Weyer | E-Mail: office@bbs-weyer.at | Telefon: +43 7355 62 63

HLW (5-jährig)

Vertiefung: Gesundheit+

Neue Trends in Ernährung und Diä-

tetik als erste Medizin

Mentale und psychische Gesundheit, 

Stressmanagement

Fitness Trends und sportwissen-

schaftliche Grundlagen

Fit-Instruktor*innen Ausbildung 

(mögliche Selbstständigkeit)

Praktikum
12 Wochen zwischen dem 

3. und 4.  Jahrgang in den Bereichen 

Tourismus und Verwaltung

Gut zu wissen
Alle Wege stehen dir offen:

Uni, FH und PH - entscheide nach 

deinen Vorlieben!

Vorsprung beim Studium von Ge-

sundheitsberufen mit Zukunft, wie 

Medizin, Diätologie, Physiotherapie 

Direkter Berufseinstieg in Wirtschaft, 

Gesundheit, Soziales, Tourismus, Ver-

waltung

Gründe dein eigenes Unternehmen

Gegenstand bzw. Cluster I II III IV V Gesamt

1. Religion/Ethik 2 2 2 2 2 10

2. Sprache

2.1 Deutsch 4 2 2 2 3 13

2.2 Englisch 3 3 3 3 3 15

2.3 Französisch 3 3 2 2 3 13

3. Wirtschaft

3.1 Globalwirtschaft, Wirtschaftsgeografie 
und Volkswirtschaft

0 0 2 2 3 7

3.2 Betriebswirtschaft und Projektma-
nagement

2 2 2 2 2 10

3.3 Rechnungswesen und Controlling 3 2 2 2 2 11

3.4 Recht 0 0 0 0 3 3

3.5 Angewandtes Informationsmanage-
ment

2 2 2 2 1 9

4. Gesellschaft, Kunst und Kultur

4.1 Geschichte und politische Bildung 0 2 2 2 0 6

4.2 Psychologie und Philosophie 0 0 0 2 2 4

4.3 Musik, Bildnerische Erziehung und 
kreativer Ausdruck

2 2 2 2 2 10

5. Mathematik, Naturwissenschaften 
und Ernährung

5.1 Angewandte Mathematik 2 2 2 2 3 11

5.2 Naturwissenschaften 2 2 2 2 2 10

5.3 Ernährung und Lebensmitteltechno-
logie

0 2 2 2 0 6

5.4 Gesundheit+ 0 2 2 2 2 8

6. Gastronomie und Hotellerie

6.1 Küchen- und Restaurantmanagement 3 4 3 4 0 14

6.2 Betriebsorganisation 1 1 0 0 0 2

7. Unternehmens- und Dienstleistungs-
management

0 0 2 0 0 2

8. Bewegung und Sport 2 2 2 2 1 9

Verbindliche Übung

Persönlichkeitsentwicklung und Kommu-
nikation

1 0 0 0 1 2

Gesamt 32 35 36 37 35 175

FLEX
Gestalte deinen Schulalltag in den 

FLEX-Stunden selbst

Vertiefe deine Interessen, lerne Neues 

(auch außerhalb des Lehrplans)

Hole dir zusätzliche Unterstützung, 

Übung und Erklärung zu Unterrichts-

inhalten



HLT Höhere Bundeslehranstalt für Tourismus
Egererstraße 14, 3335 Weyer | E-Mail: office@bbs-weyer.at | Telefon: +43 7355 62 63

Gegenstand bzw. Cluster I II III IV V Gesamt

1. Religion/Ethik 2 2 2 2 2 10

2. Allgemeinbildung, Sprache und Medien

2.1 Deutsch 3 3 2 2 3 13

2.2 Englisch 3 3 3 3 3 15

2.3 Französisch 3 3 3 2 3 14

2.4 Angewandtes Informationsmanage-
ment

2 2 2 0 0 6

2.5 Geschichte und politische Bildung 0 2 2 2 0 6

2.6 Naturwissenschaften und Lebensmit-
teltechnologie 

2 2 0 0 0 4

2.7 Angewandte Mathematik 2 2 2 2 3 11

3. Tourismus und Wirtschaft

3.1 Tourismusgeographie und Reisebüro 0 0 0 2 3 5

3.2 Tourismusmarketing und Kundenma-
nagement

0 2 2 2 2 8

3.3 Kunst und Kultur 0 0 2 0 0 2

3.4 Betriebs- und Volkswirtschaft 1 2 2 2 2 9

3.5 Rechnungswesen und Controlling 3 2 2 2 3 12

3.6 Recht 0 0 0 1 2 3

3.7 e-Marketing und Mediendesign 0 0 2 3 4 9

4. Gastronomie und Hotellerie

4.1 Ernährung 1 1 0 0 0 2

4.2 Küchenorganisation und Kochen 3 3 3 4 0 13

4.3 Serviceorganisation, Servieren und Ge-
tränke

3 3 2 2 0 10

4.4 Wahlpflichtbereich: Spezialisierung 0 0 1 1 0 2

5. Betriebspraktikum und angewandtes 
Projektmanagement

3 3 3 2 0 11

6. Bewegung und Sport, sportliche 
Animation

2 2 2 2 1 9

Verbindliche Übung

Persönlichkeitsentwicklung 1 0 0 0 0 1

Gesamt 34 37 37 36 31 175

HLT (5-jährig)
Gut zu wissen
Viele Wege stehen dir offen:

Tourismusmanagement, Projektlei-

tung, Gastronomie, Hotellerie, Reise-

büro, Kommunikation, Marketing, 

Verwaltung

Selbstständigkeit: Gründung und 

Führung eines gastronomischen 

Betriebes

Uni, FH und PH - entscheide dich 

nach deinen Vorlieben!

Praktikum
Insgesamt 32 Wochen zwischen  

1. und 5. Jahrgang

FLEX
Gestalte deinen Schulalltag in den 

FLEX-Stunden selbst

Vertiefe deine Interessen, lerne Neu-

es (auch außerhalb des Lehrplans)

Hole dir zusätzliche Unterstützung, 

Übung und Erklärung zu Unter-

richtsinhalten

Vertiefung: Online Marke-
ting und Mediendesign

Einsatz digitaler Medien im Online-

Marketing

Webentwicklung und Content Ma-

nagement (HTML, CSS, Wordpress) 

sowie Corporate Design

Suchmaschinen-Marketing und  

Buchungsportale 

Social Media und Influencer Marketing

Bildbearbeitung sowie Layoutdesign 

mit Adobe Programmen

Zertifikat zum Junior eCoach



HF Hotelfachschule
Egererstraße 14, 3335 Weyer | E-Mail: office@bbs-weyer.at | Telefon: +43 7355 62 63

Gegenstand bzw. Cluster I II III Gesamt

1. Religion/Ethik 2 2 2 6

2. Allgemeinbildung, Sprache und Medien

2.1 Deutsch 3 3 3 9

2.2 Englisch 3 3 4 10

2.3 Geschichte und politische Bildung 0 3 0 3

2.4 Biologie und Ökologie 2 0 0 2

2.5 Officemanagement & angewandte Informatik 2 2 2 6

3. Tourismus und Wirtschaft

3.1 Tourismusgeographie 0 0 2 2

3.2 Tourismusmarketing 0 3 2 5

3.3 Kultur- und Tourismusland Österreich 0 0 2 2

3.4 Betriebs- und Volkswirtschaft 2 1 2 5

3.5 Rechnungswesen 3 3 2 8

3.6 Recht 0 0 2 2

4. Gastronomie und Hotellerie

4.1 Ernährung 1 1 0 2

4.2 Küchenorganisation und Kochen 4 3 3 10

4.3 Serviceorganisation, Servieren und Getränke 4 3 3 10

4.4 Wahlpflichtbereich: Spezialisierung 0 2 1 3

4.5 Gastronomie 2 2 1 5

5. Betriebspraktikum 3 3 2 8

6. Bewegung und Sport; Sportliche Animation 2 2 2 6

Verbindliche Übung

Persönlichkeitsentwicklung 1 0 0 1

Gesamt 34 36 35 105

HF (3-jährig)

Praktikum
Insgesamt 24 Wochen zwischen  

1. und 3. Klasse

FLEX
Gestalte deinen Schulalltag in den 

FLEX-Stunden selbst

Vertiefe deine Interessen, lerne Neues 

(auch außerhalb des Lehrplans)

Hole dir zusätzliche Unterstützung, 

Übung und Erklärung zu Unterrichts-

inhalten

Gut zu wissen
Viele Wege stehen dir offen:

Restaurantfachmann/-frau, Koch/Kö-

chin sowie zahlreiche andere Berufe 

in der Gastronomie/Hotellerie und 

dienstleistungsorientierten Branchen

Lebensmittelbranche

Mittleres Management, Verwaltung

Selbstständigkeit: 18+ Führung und 

Gründung eines gastronomischen 

Betriebes

Weiterbildung: Aufbaulehrgang, 

Berufsreifeprüfung, Studienberechti-

gungsprüfung

Vertiefung: Gastronomie 
und Ernährung

Grundlagen der Ernährung,  

Nahrungsmittelkunde, Ernährungs-

formen

Vor- und Zubereitung von Speisen,  

Arbeitsabläufe in Küche und Service

Barmanagement, Kaffeehauskultur,  

Weinservice

Kostenkalkulation und Preisgestal-

tung


